


Cuando cae el sol, la magia se transforma.

El sonido del mar se vuelve el telón de fondo de una experiencia
gastronómica más íntima y sofisticada.

En las noches de Natura Cabana, los sabores se visten de gala:
ingredientes locales y frescos se combinan con técnicas gourmet
para resaltar su esencia más pura.

Cada plato es una invitación a disfrutar sin prisa, a saborear el
momento y dejarse llevar por la armonía entre el fuego, la tierra y
el mar.

Nuestra cocina rinde homenaje a la creatividad, al detalle y a la
conexión profunda con lo natural. Porque creemos que comer bien
es un arte y una forma de agradecer.

Les invitamos a dejarse envolver por esta experiencia sensorial bajo
las estrellas, donde el buen gusto y la naturaleza se encuentran.

Bienvenidos	a	Natura.Bienvenidos	a	Natura.Bienvenidos a	Natura.

Gastronomía bajo las estrellasGastronomía bajo las estrellasGastronomía bajo las estrellas



V

VG

       vegetariano ·       vegano ·        sin gluten ·        sin lácteos

18% ITBIS	y	10%	servicio	legal	incluidos

V VG

VG

Carpaccio Arcoíris - Carpaccio Arcoíris - Santa Margherita Pinot GrigioSanta Margherita Pinot GrigioCarpaccio Arcoíris - Santa Margherita Pinot Grigio
Láminas de	remolacha,	zucchini,	zanahoria	y	pepino	con	rúcula,

alcaparras	y	queso	feta

680 RD680 RD680 RD

Ceviche Peruano - Ceviche Peruano - Louis Latour ChablisLouis Latour ChablisCeviche Peruano - Louis Latour Chablis
Pesca del día con pimientos, cebolla morada y notas de chili

Mixto con camarones y	pulpo	990	RD

880 RD880 RD880 RD

Tartar de Atún - Tartar de Atún - Pouilly-Fuissé Louis LatourPouilly-Fuissé Louis LatourTartar de Atún - Pouilly-Fuissé Louis Latour
Trocitos de	atún	marinados	en	salsa	de	soya	y	aceite	de	sésamo

con	mango,	aguacate	(en	temporada)	y	chips	de	plátano

890 RD890 RD890 RD

Pulpo Natura - Pulpo Natura - Chablis Louis LatourChablis Louis LatourPulpo Natura - Chablis Louis Latour
Pulpo grillado	sobre	purecito	de	auyama

910 RD910 RD910 RD

Ceviche de Piña - Ceviche de Piña - Marques de Riscal VerdejoMarques de Riscal VerdejoCeviche de Piña - Marques de Riscal Verdejo
Marinado con	pepino,	cebolla	morada,	pimientos	y	cilantro

650 RD650 RD650 RD

Ensalada de Auyama -Ensalada de Auyama -    Rothschild ChardonnayRothschild ChardonnayEnsalada de Auyama -  Rothschild Chardonnay
Hojas verdes	 con	 auyama	 rostizada,	 almendras	 criollas

caramelizadas,	tomates	cherry,	aguacate	y	vinagreta	de	chinola

720 RD720 RD720 RD

Ensalada de Roast Beef - Ensalada de Roast Beef - Louis Latour Pinot NoirLouis Latour Pinot NoirEnsalada de Roast Beef - Louis Latour Pinot Noir
Láminas de	 roast	 beef	 con	 queso	 parmesano,	 aguacate	 (en

temporada),	pepinillos	y	pimientos	sobre	hojas	verdes,	con	aderezo

de	soya	y	balsámico

880 RD880 RD880 RD

ENSALADAS

ENTRADAS



PRINCIPALES
Berenjena Asada - Berenjena Asada - Ruffino Chianti ToscanaRuffino Chianti ToscanaBerenjena Asada - Ruffino Chianti Toscana
Berenjena con	salsa	de	tomate	artesanal,	mozzarella	fresca	y

parmesano	gratinado,	acompañada	de	ensalada	del	huerto

890 RD890 RD890 RD

Atún al Pistacho - Atún al Pistacho - Pouilly-Fuissé Louis LatourPouilly-Fuissé Louis LatourAtún al Pistacho - Pouilly-Fuissé Louis Latour
Atún sellado	 con	 salsa	 de	 pistacho,	 servido	 sobre	 puré	 de

zanahoria

1,480 RD1,480 RD1,480 RD

Churrasco - Churrasco - Marques de Casa Concha Cabernet SauvignonMarques de Casa Concha Cabernet SauvignonChurrasco - Marques de Casa Concha Cabernet Sauvignon
Churrasco de	res	con	salsa	chimichurri,	acompañado	de	yuca

frita	al	ajo	y	perejil	y	una	ensaladita	del	huerto

1,660 RD1,660 RD1,660 RD

Filete Malbec - Filete Malbec - Trivento Reserva MalbecTrivento Reserva MalbecFilete Malbec - Trivento Reserva Malbec
Filete de	 res	 con	 reducción	 de	 vino	 tinto,	 gratín	 de	 papas	 y

ensaladita	del	huerto

1,800 RD1,800 RD1,800 RD

Sinfonía Marina - Sinfonía Marina - Louis Latour ChablisLouis Latour ChablisSinfonía Marina - Louis Latour Chablis
Pesca y	 mariscos	 del	 día	 a	 la	 parrilla	 acompañado	 de

ensaladita	verde

1,880 RD1,880 RD1,880 RD

V

Curry Caribeño - Curry Caribeño - Rothschild ChardonnayRothschild ChardonnayCurry Caribeño - Rothschild Chardonnay
Curry al coco con vegetales salteados, servido con opción de

arroz basmati o pasta de arroz

Pollo 1,110	RD	|	Pescado	o	Camarón	1,300	RD

990 RD990 RD990 RD

       vegetariano ·       vegano ·        sin gluten ·        sin lácteos

18% ITBIS	y	10%	servicio	legal	incluidos

V VG

Zoodles al Pesto - Zoodles al Pesto - Louis Latour Pouilly-FuisséLouis Latour Pouilly-FuisséZoodles al Pesto - Louis Latour Pouilly-Fuissé
Zucchini espiralizado	con	pesto	de	la	casa,	semillas	tostadas	y

parmesano

890 RD890 RD890 RD

VG

V



PRINCIPALES
Ravioli - Ravioli - Ruffino Orvieto ClassicoRuffino Orvieto ClassicoRavioli - Ruffino Orvieto Classico
Pasta rellena	de	castañas	de	cajú	y	verdolaga

920 RD920 RD920 RD

Pechuga Jugosa - Pechuga Jugosa - Rothschild ChardonnayRothschild ChardonnayPechuga Jugosa - Rothschild Chardonnay
Pechuga de	 pollo	 rellena	 de	 queso	 feta,	 dátiles	 y	 espinaca,

acompañado	de	puré	de	tubérculos	y	salsa	de	tamarindo

950 RD950 RD950 RD

Ossobuco della Nonna - Ossobuco della Nonna - Rosso di Montalcino BanfiRosso di Montalcino BanfiOssobuco della Nonna - Rosso di Montalcino Banfi
Cocción lenta	en	vino	tinto,	servido	con	pappardelle

1,300 RD1,300 RD1,300 RD

Risotto del Chef - Risotto del Chef - Santa Margherita Pinot GrigioSanta Margherita Pinot GrigioRisotto del Chef - Santa Margherita Pinot Grigio
Creación del día según ingredientes frescos de temporada

Pescado o	Camarón	1,300	RD

990 RD990 RD990 RD

V

       vegetariano ·       vegano ·        sin gluten ·        sin lácteos

18% ITBIS	y	10%	servicio	legal	incluidos

V VG

Pescado Entero - Pescado Entero - Marqués de Riscal VerdejoMarqués de Riscal VerdejoPescado Entero - Marqués de Riscal Verdejo
A la	 plancha	 o	 frito;	 servido	 con	 una	 ensaladita,	 arroz	 y

tostones

1,300 RD1,300 RD1,300 RD



V

V

       vegetariano ·       vegano ·        sin gluten ·        sin lácteos

18% ITBIS	y	10%	servicio	legal	incluidos

V VG

PARA NIÑOS

POSTRES

Volcán de Chocolate - Volcán de Chocolate - Perrier-Jouët Grand CruPerrier-Jouët Grand CruVolcán de Chocolate - Perrier-Jouët Grand Cru
Con helado	de	vainilla	hecho	en	casa

620 RD620 RD620 RD

Crème Brûlée - Crème Brûlée - Maschio ProseccoMaschio ProseccoCrème Brûlée - Maschio Prosecco 480 RD480 RD480 RD

Raw Cake - Raw Cake - Scarlett Essential ShirazScarlett Essential ShirazRaw Cake - Scarlett Essential Shiraz 580 RD580 RD580 RD

¡Pregunta por	los	postres	y	platos	del	día!

VG

De frutos	secos	y	cacao

De auyama

Copa de Helado - Copa de Helado - CavaCavaCopa de Helado - Cava 390 RD390 RD390 RDV

V Pasta Pesto o PomodoroPasta Pesto o PomodoroPasta Pesto o Pomodoro
Opción de	zucchini	espiralizado	o	pasta	sin	gluten	+90	RD

420 RD420 RD420 RD

Ensalada de Tomate y PepinoEnsalada de Tomate y PepinoEnsalada de Tomate y Pepino 350 RD350 RD350 RDVG

Mini Hamburguesa de Carne o VeganaMini Hamburguesa de Carne o VeganaMini Hamburguesa de Carne o Vegana
Opción de	tostón	en	vez	de	pan	+90	RD

480 RD480 RD480 RD

Deditos Grillados de Pollo/PescadoDeditos Grillados de Pollo/PescadoDeditos Grillados de Pollo/Pescado
Con papas	salteadas	o	arroz

480/560 RD480/560 RD480/560 RD
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	Pechuga de pollo rellena de queso feta, dátiles y espinaca, acompañado de puré de tubérculos y salsa de tamarindo
	Ossobuco della Nonna - Rosso di Montalcino Banfi
	1,300 RD

	Cocción lenta en vino tinto, servido con pappardelle
	Risotto del Chef - Santa Margherita Pinot Grigio
	990 RD

	Creación del día según ingredientes frescos de temporada Pescado o Camarón 1,300 RD
	Pescado Entero - Marqués de Riscal Verdejo
	1,300 RD

	A la plancha o frito; servido con una ensaladita, arroz y tostones
	vegetariano ·       vegano ·        sin gluten ·        sin lácteos 18% ITBIS y 10% servicio legal incluidos


	PARA NIÑOS
	Ensalada de Tomate y Pepino
	350 RD
	Pasta Pesto o Pomodoro

	420 RD
	Opción de zucchini espiralizado o pasta sin gluten +90 RD
	Mini Hamburguesa de Carne o Vegana
	480 RD

	Opción de tostón en vez de pan +90 RD
	480/560 RD
	Deditos Grillados de Pollo/Pescado
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	Raw Cake - Scarlett Essential Shiraz
	580 RD
	De frutos secos y cacao
	Crème Brûlée - Maschio Prosecco
	480 RD

	De auyama
	Volcán de Chocolate - Perrier-Jouët Grand Cru
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